7-Gange-Menu 65,00 €
5-Gange-Menu 55,00 €
3-Gange-Menu 37,00 €
Stppen

Minestrone vom Krustentier mit kleinen Leckereien

und einem Fagottini 9,50 €

SURes Kurbisschaumsuppchen mit Krautersauerrahm und

geracuhertem Reh 9,00 €

Uwrapessen

Marktsalate mit Pinienkernen und eingelegtem Gemuse

mit Troffelvinaigrette 12,00 €

Delice vom Raucheraal mit Meerettich und Safran,

dazu Gurkensalat und gerosteter Pumpernickel 17,00 €

Gansestopfleber im HolunderblUtenguss mit Mandel und

karamellisierter Ganseleber 18,00 €

Variation vom Milchkalb mit Walnuss-Sherry-Emulsion,

wilden Krautern und Truffel 16,50 €

See # Heer

Ganzer ausgeloster bretonischer Hummer
mit offener Ravioli, Jakobsmuschel

und Kurbisconfit in Zitronenmelissenschaum 39,50 €
Gegrillter Heilbutt und gerdstetes Schwarzbrot
auf orientalischem Couscous, an gebackener

Zucchiniblute mit weiBem Tomatenschaum 23,00 €

Konfierter Seewolf in Safran mit grunem Spargel,

Lardo und Kartoffelschnee 23,50 €

Wt/ # I Jeaer

Gebratene Wachtelbrust mit wildem Spargel und

Pfifferlingsravioli in Périgord-Truffelsahne 19,50 €

Steak und Fruhlingsrolle vom Angusrind mit Wurzelgemuse,

Argandl und SUB-Saurer-Truffelsauce 27,00 €

Ibericoschweinerucken mit Feigenragout, Shitake-Taschen

und schwarzer Walnusssauce 25,50 €

Dessert

Schokoladen-Tortchen mit zweierlei vom Ingwer

und Orange 9,00 €

Ravioli von weiBer und Zartbitter-Schokolade mit

Orange, Himbeere und Minzsorbet 11,00 €

Créme brolée von der Tonkabohne mit

Erdbeeren und Litschi-Sorbet 8,50 €

Alze

Auswahl vom Maitre Affineure Waltmann,

dazu reichen wir verschiedene Chutneys 14,50 €
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Johann Wolfgang von Goethe



